Menu 33,00

Saumon Gravlax du Chefl

Terrine du moment et sa salade croquante

Tomates Anciennes, Buratta crémeuse et Pesto [rais

Melon et jambon de pays, salade croquante

1> Magret de canard, purée de Iégumes,
galette de pomme de terre

Faux-filet de boeuf® I'rites maison, salade

Lamelle de calamar géant ultra fondantes, persillade
purée de légumes

j . Filet de Bar, sauce crémeuse a 'estragon, purée de légumes

Iles flottantes

Coulant au chocolat et creme fouettée

Panna cotta au coulis de fruits rouges ;"ﬂ

Créme brulée

MENU ENFANT - 11,00 €

Steak haché / Filet de poulet pané / Fish & Chips
Glace
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Entrées

Saumon Gravlax du Chef— 12,00
Melon de saison & jambon de pays affiné — 11,00

Terrine du moment et sa salade croquante— 7,00

Tomates Anciennes, burrata crémeuse et pesto— 11,00

Assiette de crevettes— 13,00

Salades

Petite 8,00 / Grande 15,00

e Salade Vivianne

Salade, aiguillettes de poulet panés, viande grillée, tomates
cerises, oignons rouges, parmesan, croutons

e Salade du Lac

Salade, Saumon Gravlax, crevettes pango panées, tomates
cerises, grenades, oignons rouges

» Salade des Korrigans

Salade, toast de chévre chaud au miel, oignons confits, raisin
noix, tomates cerise
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Faux-filet de boeuf ~300 g — 22,00

Frites maison, sauce au poivre

Tartare de boeuf — 19,00

Frites Maison, salade

Magret de canard entier (350 g) — 23,00g

Galette de pomme de terre, sauce au poivre

N\
P

Fish & Chips — 17,00

Filet de Bar— 21,00
Sauce crémeuse da Uestragon, purée de légumes

Lamelles de Calamar géant, fondantes, jus persillé- 19.00
Purée de légumes

Dahl de lentilles corail — 15,00 'L\f

Légumes du jour, salade

WPOers 9}el)
Lancelot — Steak haché, lard grillé, Morbier, tomates, oignons Siiue E
confits, salade -

Merlin — Poulet, guacamole, Morbier, tomates, oignons confits, A
coriandre, salade COte de Berf
Origine Francaise

Morgane — Steak végétarien, fromage de chévre, sauce sweet
chili, tomates, oignons confits, salade

L 2
Dame du Lac — Filet de colin croustillant, oignons grillés, 1 Kg
salade, tomate, sauce béamaise
Le Vagabond Savoyard — Steak haché, reblochon, viande grillé, Prix en fonction de I'arrivege

oignons confits, tomates, salade

Les Burgers sont Servis avec Frites Maison, salade

i / . viandes origli‘pe franc:evgt EU / Veuillez signaler vos allergies tableau & disposition

/ iﬁ‘;/ﬂf .
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S Desserts

v
Assortiment de fromages — 8,00

Créme briilée — 7,00

Coulant au chocolat et créme fouettée— 8,00
iles flottantes — 7,00
Panccotta

(caramel beurre salé ou fruits rouges) — 7,00

Café / Thé gourmand — 9,00
Digestif / Gourmand — 12,00

Glaces et coupes \
Coupes des Duides - 9.50 € »
La Vagabonde : glace gingembre, Limoncello
A //’
/

After Eight : glace menthe-chocolat, sauce chocolat, GET 27
Pistache Royale : glace Pistache, sauce chocolat, liqueur Amaretto

Coupes classigues - 8.00 €

Dame blanche : glace vanille, chocolat fondu, créme fouettée

Café ou chocolat liégecis : glace vanille, café ou chocolat, créme fouettée, coulis chocolat

Coupe Bretonne : glace Vanille palets breton, glace caramel, créme fouettée, coulis caramel beurre salé
Coupe paradis : glace Mandarine, glace fruits des iles, créme fouettée, coulis fruits exotiques

Cilace Halies - 5,00 € (le suppl. créme o coulis)

Vanille, Chocolat, Caramel beurre salé, Vanille sable breton, Menthe chocolat,
Café broyé, Fraise, Framboise, fruits des iles, gingembre, pistache, mandarine, Mojito, tiramisu
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Café - Restaurant .~ -ri

1 rue de la ville aux oies s *
56430 St Brieuc de Mauron

Tél : 09.81.12.17.84
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